
T° de funcionamiento:
 50°C - 300°C

Bisagra con menos
piezas de desgaste

Puerta de vidrio

Vidrio interior desmontable
para una fácil limpieza

Control manual de la
humedad, para el dorado de
productos de panadería y
pastelería.

El flujo de aire de la cámara
del horno está asistido por dos
ventiladores de reversa, con
temporizador y placa 
deflectora, esto asegura la
distribución de la temperatura,
incluso cuando el horno está
lleno; brindando uniformidad
en el horneado

Modelo: COA1005

HORNO DE CONVECCION
GRANDE FORNI

CARACTERISTICAS

Exterior e interior de acero
inoxidable

Esquinas interiores 
redondeadas y rejillas

una fácil limpieza

Se pueden acomodar bandejas
de 600 x 400mm y GN1/1

Luz interior 

Incluye un temporizador de
horneado para apagado
automático

desmontables para



POTENCIA
VOLTAJE

EMPAQUE (W x D x H)
UNIDAD (W x D x H)

 DIMENSION DE LA CAMARA
PESO NETO

PESO BRUTO
VOLUMEN DE ENVIO

ESPACIO ENTRE BANDEJAS
BANDEJAS

Modelo: COA1005
ESPECIFICACIONES

5.6kW
230V - 50Hz
860 x 950 x 620 (mm)
835 x 800 x 596 (mm)
704 x 494 x 352 (mm)
66.5kg
70kg
0.51m
75mm
4
600 x 400 y GN1/1

835mm
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BANDEJAS DE HORNEAR


