
COMBIGEL 8
2 CILINDROS

PARÁMETROS BENEFICIOS

1. Calienta y sanitiza; derrite las grasas y el 
    chocolate y elimina la mayoría de la flora 
    bacteriana
2. Enfría y complementa el proceso de 
    pasteurización
3. Refrigera la mezcla incorporando aire en la 
    estructura del helado. El delicado tratamiento
    térmo-mecánico elabora un gelato delicado y 
    cremoso
4. Descarga un producto terminado

Voltaje 400V
Frecuencia 50Hz
Potencia 10Kw
Dimensiones (WxDxH) 530x770x115mm

PRODUCTIVIDAD
  

     4/8           4.5/9               8/20                  35/60

DURACIÓN DEL
CICLO EN MIN

MÁX PRODUCCIÓN
EN LITROS POR HORA

MEZCLA
POR L

MEZCLA
POR KG


